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Na osnovu ¢lana 37. Statuta KJIKP“Trznice-pijace*d.o.0 Sarajevo, direktor Preduzeéa na dan
29.12.2017. godine donosi

UPUTSTVO O KORISTENJU I
RUKOVANJU SA RASHLADNIM UREPAJIMA

Clan 1.
U cilju pravilnog koriStenja i rukovanja sa rashladnim uredajima i opremom u vlasnidtvu KJKP
Trznice-Pijace. d.o.o. SARAJEVO (i daljem tekstu: Preduzeée). ureduje se nadin odrzavanja i
rukovanja sa rashladnim uredajima/opremom.
Odredbe ovoga Uputstva odnose se na sve rashladne uredaje i opremu koji se koriste u svrhu
kvalitetnog obavljanja osnovne djelatnosti Preduzeca. a to su:
a) Rashaladne vitrine,

b) Rashladne ormare.

C) Rashladne komore,

d) Klima uredaje,

e) Kompresorska stanica u Gradskoj trznici ,,Markale™,
f) Rashladni sistem u Trznici ..Grbavica™.

Clan 2.
Rashladnom opremom bilo koje vrste, obavezno se rukuje pazljivo i prema uputama proizvodaca
ili prema uputama dostavljenih od strane Sluzbe za razvoj i odrzavanje (u daljem tekstu: Sluzbe).
Radnici Sluzbe su duzni dostaviti upute o koriStenju rashladne opreme svim korsinicima iste.
Uputstva se takoder mogu nalaziti na vidnom mjestu na uredaju u kojem slu¢aju je radnik duzan
iste istaknuti krajnjem korisniku (zakupeu).

Clan 3.
Servisiranje i otklanjanje kvarova na rashladnoj opremi se vrsi od strane zaduzenog radnika
Sluzbe i/ili angazmana trecih lica, certificiranih za izvodenje ove vrste usluga i radova.
Radnici koji su zaduzeni za ovu vrstu radova su:
a) Mehanicar za rashladne i klimatizacijske uredaje,
b) Radnik za odrzavanje i tehnicke poslove — elektri¢ar.

Clan 4.
Ukoliko se primjeti nepravilno rukovanje rashladnim uredajima od strane zaduZenog radnika
Preduzeca isti ¢e biti sankcionisan u skladu sa Pravilnikom o radu.
U slucaju nepravilnog rukovanja rashladnim uredajima od strane korisnika zaduZeni radnik ¢e
istog upozoriti i napraviti zabiljesku koju dostavlja u roku od 24h poslovodi i rukovodiocu Sluzbe.
U slucaju nastanka Stete na rashladnim uredajima od strane korisnika isti ¢e snositi troskove
opravke.

Clan 5.
Svaki kvar rashladnih uredaja i opreme kao i nepravilno koriStenje istih je potrebno prijaviti
poslovodi odrzavanja i tehnickih poslova i koordinatoru poslovnih jedinica na lokaciji gdje je kvar
primjecen.
Koordinator trznih operacija dostavlja pismeni zahtjev za popravku rashladnih uredaja i opreme
Upavi Preduzeca- direktoru u roku od 24h, od saznanja za kvar.
U slucaju veceg kvara na rashladnim uredajima i opremi za koji je potrebna hitna intervencija.
koordinator trznih operacija moze traziti hitnu intervenciju putem telefona od rukovodioca Sluzbe
za komercijalne poslove i rukovodioca Sluzbe za razvoj i odrzavanje.
Rukovodioc Sluzbe za razvoj i odrzavanje, odreduje dinamiku radova na sanaciji uredaja.
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Ukoliko je potrebno izvrsiti nabavku zamjenskih ili rezervnih dijelova rukovodilac Sluzbe podnosi
zahtijev za nabavku istih prema direktoru. te ukoliko se zahtijev odobri opravka se vr$i prema
datoj dinamici radova.

Clan 6.
Sve vece rashladne sisiteme je potrebno generalno servisirati jednom godisnje, te izvrsiti remont
svake tri godine.
Sve rashladne vitirine i ormare je potrebno jednom godi$nje generalno servisirati, te posebnu
paznju obratiti na nivo freona i po potrebi ga dopuniti.
Klima uredaje je potrebno servisirati jednom godisnje i posebnu paznju obratiti na higijensko
stanje filtera.

Clan 7.
Prilikom postavljanja novih uredaja i kondenzatora na data mjesta na objektu, potrebno je u $to
veco] mjeri izbjegavati mjesta koja su izloZena:
- visokoj temperaturi;
- visokoj vlaznosti:
. direktnim sunc¢evim zrakama:
- zraénim strujanjima.

Clan 8.
Prilikom primopredaje uredaja potrebno je provjeriti da li je uredaj u stanju u kakvom je i predan
korisniku. Ukoliko se primjete oste¢enja koja nisu prijavljena u toku trajanja zakupnog odnosa po
ugovoru, sve troSkove popravki snosi korisnik (zakupac).

Clan 9.
Sastavni dio ovog Uputstva ¢ine sljede¢i prilozi:
a) Upustvo za radnike Preduzeca:
b) Prilozi za korisnike:

Clan 10.
Ovo Uputstvo stupa na snagu danom donosenja od kada se i primjenjuje.
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PRILOG 1.
Upustvo za radnike Sluzbe za razvoj i odrzavanje

Clan 1.
U ljetnim mjesecima, radnici Sluzbe za razvoj i odrzavanje su duzni voditi brigu o dovoljnim
zalihama materijala neophodnih za nesmetan rad rashladnih uredaja na svim poslovnim
jedinicama Preduzeca. posebno vodeéi ra¢una o dovoljnim zalihama freona koje ne mogu biti
manje od 10% ukupne kolicine freona koji se nalazi u pogonu u svim rashladnim uredajima.

Clan 2.
Prije servisiranja ili ¢is¢enja bilo kojeg rashladnog uredaja prethodno je obavezno isti iskljuciti sa
elektrinog napona.
Prije bilo kakvih radova na uredajima. potrebno je iste isklju¢iti iz el. mreze.

Clan 3.

Da bi se sprijecilo kvarenje namirnica potrebno je:

a) Svakodnevno ¢istiti rashladne vitrine krpom nakvasenom otopinon vode i neutralnog

deterdenta:

b) Mjesecno cis¢enje kondenzatora svilenom &etkom, za bolji odvod kondenzacijske topline;

¢) Svaka tri mjeseca rashladnu opremu potrebno je temeljito ogistiti s unutrasnje i vanjske strane.
Clan 4.

Postupak Cis¢enja je sljedeci:

) Namirnice pretovariti-prenijeti u rashladne komore:

) Vitrine obavezno iskljuciti iz elekiri¢nog. napona:

) Rashladnu vitrinu potrebno je otopiti, tako da nigdje u vitrini nema leda:

) Rashladne vitrine nakvasenom krpom temeljito ocistimo. (Krpa navlazena otopinom vode i

neutralnog deterdenta. ):
e) Rashladne vitrine obriSemo suhom krpom;
f)  Provjerimo, da li je vitrina u cjelini osusena i da nigdje nema ostataka leda odnosno. smjese
leda i vode:

g) Vitrina treba biti potpuno suha;

h) Ocistimo ispariva¢ i kondenzator sa svilenom ¢etkom:

) Ponovno uklju¢imo vitrinu, pricekamo da postigne podesenu temperaturu i ponovo unesemo

namirnice u vitrinu,

a
b

5
d

Clan 5.
Prilikom mjenjanja osiguraca iz bilo kojeg razloga potrebno je slijediti upute iz predhodnog ¢lana
ovog Priloga 1.
Osiguraci se u vecini slucajeva nalaze pod uredajem u predjelu ugradenog kompresora. ako je isti
ugraden u uredaj.
Postupak zamjene je sljedeci:
a) Iskljuciti uredaj iz elektro mreze:
b) Izvaditi dotrajali osigurac i postaviti novi ispravan osiguraé:
¢) Uredaj ponovno priljuciti na elektro mrezu.

Clan 6.

Sijalice su u uredajima zaSticene poklopcem od prozirne plastike. Pri zamjeni potrebno je
posStovati sljede¢a uputstva:
a) Iskljuciti uredaj iz elektro mreZe;
b) Skinuti zastitni poklopac;
¢) Okrenuti sijalicu za 90° dok ne osjetimo da je sijalica izasla iz prvobitnog

polozaja:
d) Postavimo novu sijalicu i postavimo zastitni poklopac:
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PRILOG 2.
Prilozi za korisnike usluga zakupa rashladnih vitrina i rashladnih ormara
na Poslovnim jedinicama Preduzeéa

Clan 1.
Svi korisnici zakupa rashladnih vitrina i rashladnih ormara su duzni pridrzavati se uputa o
pravilnom koristenju i upotrebi istih opisanim u ovom PRILOGU 2.

Clan 2.
Svi tipovi rashladnih vitrina i ormara izradeni su za cuvanje namirnica pri konstantnim
temperaturama. koje su za:
- Svjeze meso od 0°C do +2°C:
- Mljecni proizvodi i delikatesni proizvodi od +3°C do +5°C:
- Zamrznuti proizvodi od -18°C do -20°C:
- Duboko zamrznuti proizvodi od -23°C do -25°C.
Sve vitrine i ormari imaju ugradene i tvornicki definisane temperaturne rezime putim kojih se
mogu ostavriti iznad navedene temperaturne vrijednosti.

Clan 3.
Za dobro funkcionisanje rashladne vitrine potrebno je da raspored proizvoda ne sprijecava
cirkulaciju hladnog zraka i da proizvodi ne prelaze liniju punjenja vitrine.
Proizvod koji je bio zagrijan ne smije nikada biti stavljen u vitrinu, jer njena funkcija nije da
zamrzava proizvode nego da odrzava konstantnu postojeéu temperaturu u momentu stavljanja u
vitrinu.

Clan 4.
Namirnice kod unosa u vitrine trebaju biti na zadatoj vlastitoj temperaturi. Isto tako vazno je. da
St temperature na vitrinama podesene na vrijednosti koje odgovaraju Cuvanju proizvoda.

Clan 5.
Prilikom podeSavanja vremena za otapanje podesen je na sljedeca vremena otapanja:
- 30 minuta za vitrine u kojima se Cuvaju mesni proizvodi:
- 45 minuta za vitrine u kojima se ¢uvaju mljecni i suhomesntai proizvodi.

Clan 6.
Korisnici zakupa rashladnih vitrina i rashladnih ormara ne smiju sami vrsiti popravke niti
podesavanja na istim. u suprotnom ¢e sami snositi sve troskove kvara na uredajima kao i
eventualne troSkove robe koja se nalazi u njima.

Clan 7.
Svi korisnici zakupa rashladnih vitrina i rashladnih ormara ¢e licno dobiti upustvo za rukovanje
rashladnim uredajima, a isto ¢e biti istaknuto na vidnom mjestu dostupno svim zakupcima.




